
Variedad: Garnacha 100% de viñedos propios

Alcohol: 14,5 %

Crianza: Permanencia de tres meses en barrica 

de roble francés y americano

Nota de cata: Atractivo color rojo picota, 

brillante y limpio. Una elaboración minuciosa 

que se traduce en la fase olfativa donde se 

muestra elegante, atractivo y muy equilibrado.

Muestra el origen de su terruño con aromas 

balsámicos, de monte bajo: romero y tomillo, 

mineral, lácteos muy agradables, violeta, rosa, 

frambuesa, pimienta y regaliz.

Muestra armonía en boca, resultando fresco y 

aterciopelado, muy equilibrado, con un toque 

sutil de madera que se integra con la fruta 

roja madura hasta procurar un Þ nal largo y 

agradable.

Temperatura óptima de servicio: 14-16ºC

Gastronomía: Carnes rojas, caza mayor y 

menor y guisos          

Premios para esta y anteriores añadas:

Bacchus de Oro 2013, 

Zarcillo de Oro 2013 

Medalla de Oro en el Concurso

de las Garnachas del Mundo 2014

celebrado en Perpiñán.

Guía Peñín 2015: 90 puntos

Robert Parker (The wine advocate): 

90 puntos

BODEGAS
AVGVSTA BILBILIS


